Notre carte

Les gateaux

4 personnes
6 personnes
8 personnes
10 personnes

Pour toutes commandes merci de passer commande minimum 48H a l'avance sur place, par mail ou par téléphone
Prochainement, le Click and collect sur notre site Annabelle Maine sera disponible restez connecté.

Le Pécan des Alpilles: 5,50€

Biscuit caramel
Croustillant noix de pécan
Crémeux vanille

Coeur praliné pécan
Mousse vanille

Le Novais: 5,00€

Feuilletage caramélisé
Creme vanille bio de madagascar

La Saint-Rémoise: 5,50€

Biscuit cacao

Croustillant chocolat, fleur de sel
Crémeux a la feve de tonka
Mousse chocolat

Sauce chocolat-tonka

La Saint-Andiolaise: 5,50€

Sablé chocolat

Croustillant praliné gruée de cacao
Crémeux chocolat Caraibe 64%
Mousse chocolat

Coeur praliné gruée de cacao

Le Verquiérois: 5,00€
Baba au Rhum

Jus fruits de la passion
Chantilly vanille bio Madagascar

Le Maillanais 5,00€

Base meringue

Crémeux fraise

compoté de rhubarbe
Chantilly thé fraise rhubarbe

L’Eygaliéroise : 5,00€
Croustillant citron vert

Creme cheesecake mangue passion

Coulis mangue et mangue fraiche

La Provencale: 5,00€
Pate sucrée amande

Creme amande

Confit citron bio

Créme citron bhio

Le Chateaurenardais : 6,00€
Biscuit a l’eau de rose

Croustillant pistache

Crémeux pistache

Mousseux a la rose

Nuage praliné pistache

Le Mollegeois 4€
24€ le 6personnes

Flanfeuilleté vanilleo bio de Magagascar
u

Flan feuilleté Noisette du Piémont
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